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Museum Guntersblum / Albert Hillesheim [CC BY-NC-SA]

Description

Mit diesen Fassaufrithrgeridten wurde wihrend der Garung des Weines im Fass die Hefe
aufgeriihrt und feiner verteilt, um die Wechselwirkung der Hefe mit dem Wein zu
verstiarken und die Zersetzung der Hefe zu verhindern. Man spricht auch von Batonnage (=
frz. ,baton“ der Stock) - Aufrithren der Hefe im Gebinde (mittels eines Stockes oder
ahnlichem).

Dies wird auch bei bestimmten Weinen, z.B. Chardonay, auch bei fast fertigen Weinen
durchgefiihrt. Durch die Bewegung wird der Jungwein geklart und die Batonnage bewirkt
zusitzlich, dass der Wein rund wird und an Fiille sowie einen fruchtigen, cremigen
Geschmack gewinnt. Die Batonnage ist also auch ein Prozess zur Qualitétssteigerung von
Weinen wahrend der Lagerung.

Basic data

Material/Technique: Metall / Verfahrenstechnik
Measurements: ca 1 mlang
Keywords
« Appliance
« Géarung

 Process engineering
Viticulture
Winemaking
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