
Teigspritze H. Nr.3239
Geeignet für Konditoreien und Kleinbetriebe.

Auf Räder montiert; zum Befahren und Auspressen weicherer Teigmassen
auf dem Arbeitstisch.

Der Teigbe-
hälter ist zum
Füllen wie zum
Reinigen leicht
heraus zu neh-
men und ist das
daran befindli-
che Mundstück
zum Auswech-
seln der ver-

sch iedenen
Schablonen ab-
nehmbar. Ein 32?.e

mittels Kurbel
bewegtes und
in die Zahn-
stange desKol-
bens eingrei-
fendes doppel-
tes Zahnradge-
triebe bewirkt
ein leichtes,
gleichmäßiges
Auspressen

des
Teigstranges.

Gewicht ca. 10 Kg., Preis kompl. mit 6 Schablonen

Teigspritze oder
Besonders schwere und

Q,ueenmaschine H. Nr. 3046
kräftige Ausführung zur Verarbeitung

särntlicher Teige.

H. Nr. 3046

wegen ihrer leichten, bequemen Handhabung und grossen,Leistungs'
-fähigkeit für mittläre und größere Betriebe sehr zu empfehlen' r

Der sauber ausgedrehte Gußzylinder mit aufgesch.rau.btem Mundstück
kann zwecks Füllens 6oc6getiappt werden. -Der Kolben wird. mittels
äo ppelie, 2äfrniää g etriÄ b ä', nä 2änstan ge nach vo.rne ged rückt,.wobei
dui.öh das besondels breit ausgeführte Mlundstück bis zu 7 Teigstränge

auf einmal äusgePreßt werden.
Die Schablonen sind durch besonders angebrachten Rahmen, .der ein
Auswechseln ohne Entieerung des Behälte[s schnellstens gestattet, ge-
trättän-.- Aelm euJpressen legän sich die Teigstränge. auf Brettchen oder
Blä;hä, Oiä iwi§cÄäÄ äLn U"',ään Seitengesteäen duichgeschoben werden.

Der Teigbehälter ca. 4 Liter lnhalt'
Gewicht ca. 50 Kg., Preis kompl. mit 12 Schablonen
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